PANOS DE LIMPIEZA

Evite Ia transferencla de bacterias danlnas de un allmento a otro haclendo uso de
trapos de limpleza y concentraclon de desinfectante adecuados en el area de
trabajo

Panos de limpieza

Los panos de limpieza que se utilizan para limpiar las superficies en contacto
con los alimentos deben enjuagarse con frecuencia en una solucion
desinfectante

Los paios de limpieza deben mantener una concentracion desinfectante para
matar eficazmente las bacterias

Guarde los painos de limpieza en la solucion desinfectante entre usos y cambie la
solucion con frecuencia

Cuando se usa en concentraciones adecuadas, el desinfectante no contamina
las superficies. Se evapora rapidamente.

Asegiirese de utilizar papeles de prueba y mantener la solucion en niveles
optimos.

o Lejia de cloro: 50-100 PPM

o Yodo: 25 PPM

o Amonio Cuaternario Tipicamente 200 PPM, pero siga las
instrucciones de fabricacion
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1 tapon de lejia
+ Toalla de Cubo de Uso
limpieza desinfectante Frecuente

1 galon de agua fria
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